CHATEAU

BORDE
ROUGE

Huile d’OLIVE

Vierge EXTRA | 75 Cl ou 50 Cl

Production Annuelle
800 Bouteilles

Variétés
Picholine / Oliviere / Bouteillan /
Verdale de ’Hérault / Cayon

Conservation
18 mois

Récolte manuelle
Huile d’olive vierge extra de catégorie supérieure obtenue directement
des olives et uniquement par des procédés mécaniques.

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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