GOURDE DU PRIEUR

BLANC - AOP CORBIERES 2024
12.8 % ALC. / VOL

TERROIR

Calcaire blanc fissuré pour un enracinement
profond..

CEPAGE

80% Rolle / 10% Viognier / 10% Roussanne

. VINIFICATION

Méthodes de culture respectueuses de

I'environnement: vin labellisé Agriculture
Biologique.

ELEVAGE
G Elevage 6 mois en cuve inox.

U PROFIL GUSTATIF

“ Sec, vif, riche en agrumes et rafraichissant.
= A boire a l'apéritif, il accompagnera

harmonieusement poissons grillés et fruits de
mer.

— TEMPS DE GARDE

2- 4 ANS
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